
第1回
●スリランカカレー
ソテーオニオン（ 国内製造 ）、鶏肉、トマトピューレー、香辛料、ココナッツミルクパウダー、ローストカシューナッツペースト、野菜（ にんにく、生姜 ）、植物油脂、砂糖、食塩、チキンエキスパウ
ダー、（ 一部に乳成分・カシューナッツ・大豆・鶏肉を含む ）

第2回

●タンドリーチキン風カレー
鶏がらスープ（国内製造）、鶏肉、ソテーオニオン、ヨーグルト、トマトピューレー、なたね油、カシューナッツ、おろしにんにく、おろししょうが、パプリカパウダー、コリアンダー、ガーリックパウダー、
クミン、ジンジャーパウダー、食塩、ウコン、ホワイトペッパー、酵母エキス、赤唐辛子、ブラックペッパー、（一部に乳成分・鶏肉・大豆・カシューナッツを含む）

第3回

●サグパニールカレー
ほうれん草（国産）、ナチュラルチーズ（牛乳、レモン果汁、食塩）、ルウ（バター、小麦粉、オリーブ油）、ココナッツミルク、牛乳、たまねぎ（国産）、バター、カレー粉、はちみつ、砂糖、ウスター
ソース、チキンエキス、にんにく(国産）、しょうが、その他香辛料、スパイス塩、トマトケチャップ、（一部に乳成分・小麦・鶏肉を含む）

第4回

●トマトのチキンキーマカレー
鶏肉（国産）、ソテーオニオン、トマト・ピューレ―づけ、なたね油、チキンエキス、おろししょうが、コリアンダー、おろしにんにく、食塩、パプリカパウダー、ウコン、クミン、レモングラス、ガラムマサ
ラ、ブラックペッパー、赤唐辛子、（一部に鶏肉を含む）

第5回

●スパイシー手羽元カレー
鶏肉（国産）、鶏がらスープ、ソテーオニオン、植物油脂（菜種）、トマトピューレー、おろしにんにく、カレー粉、おろししょうが、ガラムマサラ、カルダモン、パプリカパウダー、クローブ、シナモン、食
塩、ウコン、赤唐辛子、ブラックペッパー、酵母エキス、（一部に鶏肉を含む）

第6回

●国産ポークのキーマカレー
豚肉（国産）、ソテーオニオン、ポークブイヨン、植物油脂（菜種）、トマトピューレー、おろしにんにく、ウコン、クミン、おろししょうが、食塩、コリアンダー、チキンエキス、パプリカパウダー、カルダモ
ン、ガラムマサラ、ブラックペッパー、赤唐辛子、（一部に豚肉・鶏肉を含む）

頒布会　スパイス香る　本格カレー　味めぐり（自動継続）　


